
 
Signatuur Menu 

 
 

Gemarineerde Noorse Zalm - Mosterdijs - Ponzu 
 
~ 
 

Ravioli van Kreeft  - Bisque - Basilicum 
 
~ 
 

Kalfzwezerik “Limousin” - Maltezer Saus - Witloof 
 
~ 
 

Gratin van Rode Vruchten 
Amandel - Huisbereid Vanille-ijs 

 
 

4 Gangen € 88 - 3 Aangepaste Wijnen € 40 
 

Het menu wordt per tafel geserveerd & kan ook uitgebreid worden. 

 
 
 

Lunch Menu 
 

Voor- en Hoofdgerecht 
€ 48 

 
Chef Jo Bussels komt dit menu graag aan u voorstellen. 

Dit menu is enkel te verkrijgen op weekdagen, niet op feestdagen. 

 



 
Voorgerechten 

 
 

 
Bluefin Tonijn 

Burratina ‘Van Tricht’ - Honingtomaat 
€ 29 

 
 
 
 

Gegrilde Zeetongfilet 
Rabarber - Dragon 

€ 32 
 
 

  
 

Carpaccio Langoustines 
Iraanse Kaviaar ‘Oscietra’ - Bloemkool - Vanille 

€ 75 
 
 

 
 

 
 
 

 



 
Hoofdgerechten 

 
 

 
Tarbot 

Groentebrunoise - Champagnesaus 
€ 75 

 
 
 
 

Parmentier Ossenstaart 
Zomertruffel - Ganzenlever 

€ 58 
 
 
 
 

Zomerree 
Kersen - Girollen 

€ 65 
 
 
 
 
 

 

 
 
 



 
Nagerechten 

 
 
 

Café Glacé 
€ 15 

 
 
 

Dame Blanche 
€ 16 

 
 
 

Crêpes Suzette 
Vanille-ijs 
€ 18 

 
 
 

“OG Kristal” 
20 maanden gerijpte Brokkelkaas met Zoutkristallen 

Kaasmakerij ’t Groendal uit Rumbeke 
€ 14 

 


